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Inizio alle ore 19.15 con un Aperitivo al Bar

La Tartare di dentice dei nostri mari marinato agli agrumi
con burrata pugliese e aneto selvatico

Frdrk

IL girello di manzo salmistrato con giardinetto di verdure,
pepe Sichuan e spuma di formaggio sifonata

Ak

I pacchert di Gragnano trafilati al bronzo
farciti con ricotta e polpa di melanzana alla soia
con vellutata di cacio e pepe e pomodorini gialli
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I riccioli di calamaro scottato alla griglia
su_fondo di riso Venere e vellutata di piselly
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I[ Sorbetto al Prosecco di Valdobbiadene e imoni di Sorrento
ThEAN

£a coscetta di faraona cotta a bassa temperatura
con dressing di arance di Sicilia e flan di porcini al tartufo
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I gran buffet di frutta e dolci

A mezzanotte, dopo il brindisi
al Bar serviamo zampone con lenticchie della Buona Fortuna
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L s . ) Euro 100,00 a persona ( bevande escluse )
x . Per prenotazioni 0436 79109




