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DIGONERA

Cena Ladina di Natale 2017

Carpaccia di cewo. con salsa di mintilli wossi

Speck, salamina di mentagna con founaggio di Malga Laste e Zigher
Jincle alle erbiette di prato

Ratola di cépes alla limoncella

PETIEN
Crema di onvzo alla Ladina
Jagliatelle alla Castellana de Sass de Rocia

b i

Bracialine di cewo gratinate con mintilli nassi
Stufato di vevza, patate e funghi chiodini

FHH R

Stwudel con ricotta di Malga Laste

Buon Natale



